
Lunch Course

Anniversary Course

ランチコース

アニバーサリーコース

シェフおすすめの日替わり前菜

旬の野菜を使ったスープ

旬のおすすめ

パティシエ特製デザート

コーヒーまたは紅茶

Chef’s Appetizer of the Day

Seasonal Vegetable Soup

Seasonal Selection of Meat

Pâtissier’s Special Dessert

Coffee or Tea

¥3,800

¥8,000

その日の最良の素材で組み立てるシェフのお任せコース料理です。
お誕生日や記念日のお祝いに

お２人様からご注文いただけます。

A Chef’s Specialty Course Made with the Finest Ingredients of the Day.
The Perfect Way to Celebrate Birthdays and Anniversaries.

Harvest 
ハーベスト

お1人様 / price per person

お1人様 / price per person

お1人様 / price per person

¥12,000

国産牛をメインとしたディナー限定のフルコースメニュー。
This course primarily features domestically grown beef, 

and is available exclusively for dinner. 

予約制フルコース

The Lunch Course is Available for Groups of Two or More

プラス¥1,400 で信州産牛サーロインに変更可能です。
For an additional ¥1,400, the main dish can be changed to locally raised Shinshu Beef sirloin.

Full Course Menu Available by Reservation Only
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