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久世福謹製おせちで新年のお祝いを 

2022 年 9 月 9 日（金）よりご予約開始 
 

「久世福商店」、「St.Cousair（サンクゼール）」などの専門店を全国に約 150店舗展開している、食品製

造小売企業（食品 SPA）の株式会社サンクゼール（本社:長野県飯綱町/代表取締役社長:久世良太）は、2022

年 9月 9日（金）から全国の久世福商店店舗（一部店舗除く）、公式オンラインショップで「久世福謹製おせ

ち 一段重」「久世福謹製おせち 三段重」「久世福謹製おせち 特選三段重」のご予約を開始いたします。 

 

久世福商店のおせち 

 久世福商店店舗で本格的におせちを販売するようになったのは 2021年からで、今回で 3回目の販売になり

ます。久世福商店のおせちは、年明け一番のハレの日をご家族皆さまで楽しんでいただきたいという想いを込

めて、“久世福商店らしい、素材を活かしたおいしいおせち”であることは元より、おせち文化に欠かせない

伝統的なお料理だけでなく、洋風なお料理なども盛り込んでいます。おせちを囲むシチュエーションによって

便利に選んでいただけるように、今年も 3種類のおせちをご用意いたしました。また、ご予約方法は 2種類あ

り、全国の久世福商店店舗（一部店舗除く）でのご予約と、久世福商店公式オンラインショップにてご予約承

っております。店舗でのご予約時にはノベルティとして久世福商店の看板商品である「風味豊かな万能だし 8

ｇ×5包」をプレゼント。また 11月 13日（日）までのご予約で早期割引を実施いたします。 

 

■予約  ：9月 9日（金）～（数量限定の為、無くなり次第終了） 

■予約場所：久世福商店店舗（一部店舗除く）、公式オンラインショップ。 

■早期割引期間：9月 9日（金）～11月 13日（日） 

■お届け日：12月 30日（金）※冷凍にてお届け 

 

「久世福謹製おせち 一段重」 

少量で味わいたい方向けのお祝いご膳。少人数で楽しみたいと

いった方にもおすすめです。 

 

【壱の重】甲州名産あわび旨煮/ローストビーフ/伊予柑紅白なま

す/焼海老/赤魚西京風焼/にしん昆布巻き/いくら醤油漬け/松前

漬/ドライフルーツとナッツのテリーヌ/安納芋きんとん/国産大

粒黒豆（あしらい金箔）/味付数の子/花餅紅梅/花餅白梅/つぶ貝

黄金和え/風味豊かな万能だしを使用した巻き湯葉の含め煮/国産

椎茸旨煮/〆さば柚子風味/牛しぐれ麩笹包み/あかにし生姜味串/田作り/蒲鉾紅/蒲鉾白/伊達巻/国産キャロ

ットオニオンサラダ/京鴨スモーク/照焼帆立/松麩シロップ漬/栗甘露煮 

 

ローストビーフ  …牛もも肉を使用した、しっとりとしたローストビーフ。 

焼海老      …過熱蒸気調理法で旨味を身の中に閉じ込め、引き締まった身の食感を味わって頂けます。 

 

■価格：￥14,904（税込） ■品目数：29品目 

■目安：１～2人前 

 

 

本件に関するお問い合わせ先 

株式会社サンクゼール（担当：早崎） 
E-mail：sc_pr@stcousair.co.jp 

http://stcousair.co.jp/company 
☎026-219-3936 
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「久世福謹製おせち 三段重」 

 お正月らしい和のお料理はもちろん、彩り豊かな洋のお料理

や久世福商店の看板商品「風味豊かな万能だし」を使用したお

料理を盛り込んだ久世福商店オリジナルのお祝いご膳です。 

伝統的なおせち料理の他、爪付きカニしんじょうや鶏肉西京味

噌焼などお子様でもお楽しみいただけるお料理も盛り込んでお

りますのでご家族皆さまでお楽しみいただけます。 

 

【壱の重】安納芋きんとん/栗甘露煮/蒲鉾紅/蒲鉾白/薩摩芋胡

麻まぶし/〆さば柚子風味スライス/あなご青葉巻/ロブスター

香味焼/伊達巻/若桃甘露煮/伊予柑紅白なます/いくら醤油漬け/国産大粒黒豆（あしらい金箔） 

 

【弐の重】つぶ貝黄金和え/くるみ甘露煮/爪付きカニしんじょう/奥美濃古地鶏つみれ/赤魚西京風焼/にしん

昆布巻/京鴨スモーク/味付数の子/田作り/梅酢たこ/噴火湾産小粒帆立松前漬/焼海老/鳴門金時笹麩 

 

【参の重】海老のぷりぷりサラダ/黒糖わらび餅/ドライフルーツとナッツのテリーヌ/雪下人参とオレンジの

ケーキ/ローストビーフ/花餅串飾り/京人参なますごま風味/甲州名産あわび旨煮/チキン香草ロール/花餅紅

梅/花餅白梅/フォアグラの松風仕立て/ドライトマトの赤ワイン煮/鶏肉西京味噌焼/国産椎茸旨煮/松麩シロ

ップ漬/風味豊かな万能だしを使用した巻き湯葉の含め煮 

 

■価格：￥21,384（税込） ■品目数：43品目 ■目安：3人前 

 

「久世福謹製おせち 特選三段重」 

 国産素材やこだわりの逸品を盛り込み、塩味、酸味、甘味の

バランスも考慮した品目で、少し大人向けのお祝いご膳です。 

 

【壱の重】伊予柑紅白なます/いくら醤油漬け/のどぐろ甘酢漬/

〆さば柚子風味/あなご青菜巻/国産大粒黒豆（あしらい金箔）/

蒲鉾紅/蒲鉾白/いか黄金焼/牛しぐれ麩笹包み/伊達巻/田作り/

葉付金柑/ロブスター香味焼/安納芋きんとん/しぶ皮栗ブラン

デー漬 

 

【弐の重】飛騨山椒入ソーセージ/奥美濃古地鶏つみれ/帆立紐柚子胡椒マヨネーズ風/ローストビーフ/ブリ照

焼き/海老旨煮/帆立旨煮/風味豊かな万能だしを使用した巻き湯葉の含め煮/国産椎茸旨煮/筍土佐煮/松麩シ

ロップ漬/国産菜の花のお浸し/京鴨スモーク 

 

【参の重】テリーヌドカンパーニュ/ドライトマト赤ワイン煮/梅酢たこ/ドライフルーツとナッツのテリーヌ/

パーナ貝燻製オイル漬/鶏肉西京味噌焼/花餅白梅/甲州名産あわび旨煮/国産キャロットオニオンサラダ/松前

漬け/かつお薫のやわらか煮/銀穴子八幡巻/にしん昆布巻/国産天然ふぐ白造り/花餅紅梅/つぶ貝黄金和え/味

付け数の子/スモークサーモントラウトマリネ/鱈甘露煮 

 

■価格：￥26,784(税込) ■品目数：48品目 ■目安：3～4人 

 

ご多用中とは存じますが、ご取材賜りますように宜しくお願い申し上げます。 
 

本件に関するお問い合わせ先 

株式会社サンクゼール（担当：早崎） 
E-mail：sc_pr@stcousair.co.jp 

http://stcousair.co.jp/company ☎026-219-3936 


