
前菜盛り合わせ

・イタリア産 フレッシュオリーブ
・信州サーモンのミキュイ マルドンの塩
・シェフのおすすめ 日替わり小さな前菜

スープ

・旬の野菜を使ったポタージュ

パスタ

・フルーツトマトとモッツァレラチーズの
ジェノベーゼスパゲティ 生ハムを添え

メイン

・旬のおすすめ
(牛サーロイン炭火焼きに変更可能 ＋８００)
※お二人様からご変更可能です

デザート コーヒー

・パティシエ特製デザート
・コーヒー

※価格はすべて税込です。
※アレルギーはスタッフまでお問い合わせください。

メイン料理は
お肉かお魚かお選びいただけます
￥500追加でメインお料理を
「長野県産牛と赤ワインを
使ったシチュー」に変更できます

長野県産フルーツトマトとモッツァレラチーズの
ジェノベーゼスパゲティ

～生ハムを添えて～

Seasonal St.Cousair Set
季節のサンクゼールセット

おひとり様 ￥3,690
※２名様よりご注文いただけます

￥1,300

Pasta


